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A agua ao evapora no seu ponto de
ebulicao a 100° C as bolhas de vapor
sobem para a superficie e estouram sem
encontrar nenhum impedimento no
caminho.

Ja no leite ha substancias, como proteinas
CASEINA, carboidratos LACTOSE e
gordura, que nao permitem cue as bolhas
passem e estourem. Essas substancias
tornam o liquido mais viscoso, o que torna
a subida das bolhas de agua mais dificil do
que da agua pura.

+6 — Vs

; 5 Aumento da Ocorre a desnaturacao das
Protell'!as,agu = temperatura proteinas e gordura acguecida
garboidratos, vai para superficie dificultando a
vitaminas, sais

passagem da agua presente no
minerais e gorduras leite, logo ocorre uma 'explosaco’.

CURIOSIDADE ’9

O leite desnatado tambem quando .
fervido wvai derramar, ele tem menos
gordura (nao retiramos totalmente), ja as 5 9
proteinas continuam as mesmas. Quando ’« =
aquecidas sao desnaturadas, logo ele |
transborda pelo mesmo processo.

Porgue o leite derrama quando ferve?. IFMG projetos finalizados. Disponivel em:
<https:/ /ciencia.bambuiifmg.edu.br/index.php/arquivos/arquivo /fevereiro-
2022 /por-que-o-leite-derrama-gquando-ferve-agua-na-panela-de-pressao-
para-fazer-cafe.>
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Algumas frutas, como a maca e banana, ao serem
cortadas, apos um tempo escurecem. Ao entrar em
contato com o oxigenio presente no ar, ocorre uma reacao
qguimica chamada de escurecimento enzimatico.

Em contato com o oxigénio, as polifendis oxidases (PPO) oxidam os
compostos fendlicos das frutas. O produto inicial da oxidagéo é a
quinona, que rapidamente se condensa, formando pigmentos escuros
insoltveis, denominados melanina.

Vs N
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Essa reacao ocorre uma oxidacao dos
compostos fenolicos das frutas. A acao
S desta enzima resulta na formacao de
pigmentos escuros chamado de melanina,

O gy oon MU0 o v que sao acompanhados de mudancas
e TN ety T il TR indesejaveis na aparéncia o que nao
 scoe mnuron vasoscoos | significa que a fruta esta impropria para

Trenens consumo.

Para que a acao desta enzima seja
reduzida, devemos reduzir o pH da
superficie em contato, com
composto acido, no caso passar ou
colocar junto com as frutas o limao,
laranja ou abacaxi.

Porgque as frutas escurecem ao serem cortadas? Disponivel enu:
<https://'wwwlibb.unesp.br/Home /Graduacao/ProgramadeEducacaoTutorial-
PET /ProjetosFinalizados/POR_QUE_AS FRUTAS ESCURECEM_AP%C3%93S_SE
REM CORTADAS.pdf. Acesso em 24,/10,/2022.
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Ao fornecer calor ao grao, a temperatura da agua em seu
interior e elevada ate que ela sofra ebulicao,
transformando-se em vapor.

= J 3o - =5 LgF
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SR r.zle PR Aumento da Evaporacao da agua
PpoCca temperatura e dilatacao do amido

No interior do milho de pipoca, alem da

agua, existe uma quantidade de amido em Ao adicionar o dlec na
estado solido que, com o aumento da panela, agilizamos o
temperatura, torna-se gelatinoso e tende processo, pois o ponto
a se dilatar. de fusao do dleo € maior

cque o da agua. Assim a
reacao fica mais rapida.

A pressao exercida pelo vapor dagua e
pelo amido chega a ser maior que a
pressao interna de um pneu de carro e
rompe a dura casca do milho.

CURIOSIDADE

Os milhos que nao estouram na
panela, sao graos que ao acaso

em sua composicao tem menor 9
quantidade de amido. '

Porque a pipoca estoura?. UNESP projetos finalizados. Disponivel em:
shttps://'wwwilibb.unesp.br/Home /Graduacao/ProgramadeEducacaoTutorial-
PET /ProjetosFinalizados/POR QUE A PIPOCA ESTOURA.pdf>
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Os sabonete/detergente, quando concentrados, sao coloridos
devido a presenca de corantes. Entao, para fazer espuma
misturamos o produto concentrado a uma quantidade
proporcionalmente muito maior de algum solvente, por exemplo
agua limpa).

O resultado e que, nas finas e transparentes paredes
de uma bolha de sabao, a presenca de corantes e
minima e, portanto, imperceptivel aos nossos olhos.

Mas se as paredes de uma bolha sao praticamente incolores,
um amontoado de bolhas e branca e nao transparente, isso
devido a forma como nossos olhos enxergam as cores.
Quando a Iluz incide sobre uma bolha, ocorrem dois
fenomenos opticos: a refracao e a reflexao.

..'l' ¢

. Retina Quando as cores chegama
Cores diversas recebendoas retina ao mesmo tempo ([como no
aditivas cores ao casodaespuma,oqueseveeo
primarias mesmo tempo branco.

Na refracao. uma mudanca de velocidade dos raios de luz
que atravessam a bolha faz com que a luz branca (a do Sol,
no caso) se separe em varias cores. Uma pequena parte de
luz incidente e refletida e, portanto, nao muda de cor nho
caso de a fonte ser a luz do Sol, continua branca..

CURIOSIDADE:

Misturando sabao ou detergente com um pouco
de cafe. Nesse caso, a espuma tera uma cor
marrom claro, um pouco mais escura que a
espuma formada a partir da solucao de agua
cristalina e sabao.

Ciencia Hoje. Porque o Sabao sempre tem espulma branca? Disponivel em:
<https://cienciahoje.org.br/artigo/por-que-a-espuma-e-branca-
independentemente-da-cor-do-sabao.>. Acessoem: 24,/10/2022
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[Os fermentos quimicos na maioria das vezes sao formados
por uma base, geralmente o bicarbonato de sodio e um acido,
sendo assim o fermento quimico e um agente de fermentacao
completo, aquele que necessita de dois agentes para que a
reacao aconteca

Reagéo do fermento quimico:
bicarbonato de sédio + reagird com o dcido = sal + diéxide de carbono + dgua

Fermentos quimicos reagem com fosfat
monocalcico, um acido que age em 2 estagio
de fermentacao: (1 durante a fase de mistur
(2) quando exposto ao calor do forno

Durante a mistura, o fosfato monocalcico e
transformado em fosfato dicalcico, que fic
latente em temperatura ambiente, mas liber
dioxido de carbono quando e exposto ao calor

Sendo assim, garante um melhon
aproveitamento do fermento, possibilitando a
formacao de gas dentro da massa tendo
assim um bolo macio e fofinho.

Diferente dos fermentos quimicos, os
biologicos ja possibilita o crescimento
antes de serem exposto ao calor, pois as
leveduras presentes nesse fermento
comecam a se alimentar dos acucares
presentes na farinha. A medida que elas
digerem Ilentamente esses elementos
liberam gas carbonico que soltam bolhas
de gas e faz a massa crescer

SILVA, Gustavo Oliveira Barboza da. Experimentaciac no ensino de quimica: uma
proposta para o ensino utiizando o tema almentos. 2015. 42 f, il. Monografia
(Licerciatura em Quimical—Universidade de Brasiia, Brasilia, 2015.
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Vocé sabia que para poder utilizar uma piscina, a agua deve estar devidamente
tratada? Um tratamento quimico feito de maneira incorreta pode acarretar em
diversos problemas, entre eles de satide e na prépria estrutura da piscina.

Floculacao

Processo quimico e fisico em que
particulas muito pequenas sao agregadas,
formando flocos maiores e mais pesados,

para que possam decantar.

Desinfecgcao

As piscinas sao excelentes meios de cultura de
micro-organismos patogénicos.
Compostos clorados, muito utilizados para
desinfecgdo de piscinas, formam substancias
altamente agressivas para estes micro-
organismos, destruindo-os!

Controle de pH

Manter o valor de pH adequado, entre 7,2
a 7,6, é importante para evitar problemas
como irritagdes na pele dos banhistas e até
mesmo corrosao de objetos metalicos
utilizados nas piscinas.

Faustino, A.; Never, G. Quimica das piscinas. Quimica das coisas, 2011. Disponivel
em: <file:///C:/Users/acer/Downloads/A-Quimica-das-Piscinas1%20(1).pdf>
Selinger, B: Barrow, R. Chemistry in the marketplace. 6 ed. Australia: CSIRO
Publishing, 2017.
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I I
Os sabodes sao formados pela ol Sl Roo-onr oA
reacao de gorduras, mais LI e e
precisamente triglicerideos, com ® P R
bases inorganicas,como o R-C—0—CH: e

hidroxido de sodio (soda caustica) S Sabdes

Reacao de saponificacao

Parte Apolar = Parte Polar
//
CH CH CH; CH—C
A parte apolar do sabéo se SN N N T
H;C CH) CHz CHZ
mistura bem com a gordura, e &

que também ¢é apolar.

o Quando o sabao entra em contato com
il gordura, a parte apolar da molécula
dorermene abio) interage com as goticulas de gordura.

goticula de leo E ———
parte apolar do
detergente (sabao)

A parte polar do sabao volta-se para a
parte externa das particulas de
gordura, o que facilita a interacao da
parte polar com as moléculas de agua.

A disposicao das cadeias
polares e apolares, forma
uma estrutura chama
micela, que permite a
remocao de gordura
durante a limpeza.

Quimica dos detergentes. Quimica das coisas, 2011. Disponivel em:
<file:///C:/Users/acer/Downloads/A-Quimica-dos-Detergentes%20(1).pdf>
Selinger, B; Barrow, R. Chemistry in the marketplace. 6 ed. Australia: CSIRO
Publishing, 2017.
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Como os combustiveis geram energia?

Introducao

A combustio é, nada mais nada menos, que um
processo quimico chamado oxidacio que ira liberar
energia na forma de calor para o ambiente. Além de
calor, este processo pode emitir luz, gerando o que
conhecemos como fogo. Este processo pode ser
aplicado em diversos meios como: automdveis,
processos industriais, e até mesmo no fogio a gis ou
a lenha (TURNS, 2013). Vale a4 pena lembrar que o
que chamamos de combustivel é a substancia a ser
queimada, como por exemplo o etanol (um tipo de
alcool) e a gasolina, e o oxigénio presente no ar que
respiramos é o comburente. As queimas completas
da gasolina (cujo principal componente ¢ uma
substincia chamada octano) e etanol podem ser
representadas pelas reacoes abaixo:

H, H

C C C CH
Heo ¢7 Y¢” S¢7 7+ 2520, — 8C0, + 9H,0
H, H, H
(CgHy3 - octano)
H,
C
TN ) -t
H,C og + 30, ——— 200, + 3H,0

(C,Hg - etanol)
Esquema 1: Reacoes que combustio do etanol e
octano (gasolina)
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Poder Calorifico / keal.L"

Etanol Gasolina
Combustiveis
Figura 1: Diferenca entre o poder calorifico do

etanol e gasolina

Etanol I_:_D ]

Gasolina

Autonomia

Poder calorifico e autonomia

Referéncias

A gasolina apresenta um maior poder calorifico que
o etanol, ou seja, suas moléculas “possuem maior
energia em suas ligacoes” e, quando queimado,
libera mais energia, na forma de calor, do que o

etanol.
-

o
*-.,‘_\ /

=~

LOPES DIAS, D. Gasolina ou etanol: qual é o0 melhor combustivel? Disponivel
em: <https://www.manualdagquimica.com/combustiveis/gasolina-ou-etanol-
qual-melhor-combustivel.htm>.

NOVACANA. Propriedades Fisico-Quimicas do etanol. Disponivel em:
<https://www.novacana.com/etanol/propriedades-fisico-quimicas#:~:text=0
poder calorifico do etanol,calculado em 8.325 keal%c2F1.>.

PEDROLO, C. Poder calorifico. Disponivel em:
<https://www.infoescola.com/quimica/poder-calorifico/>.

TURNS, S. R. Introdugiio 2 Combustio - Conceitos e aplicagoes. 3a ed. [s.1.]
AMGH, 2013.
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‘Por que a casca de laranja € um bom combustivel ?

» Combustdo: uma reacio quimica exotérmica. ¢ Poluicdo atmosférica.

Radiacao
EEC’!pa ndo

COMPLETA x INCOMPLETA Absorgao e
' , Essa variacdo € dependente da nanem : ~‘ o,
L =N quantidade de oxigénio disponivel no it '

; _H‘:‘:":;S\

¥ Combustivel [FFE

processo de entalpia de combustdo.

e quem\aaas L\

DIFERENTES FORMAS DE
COMBUSTAO

= Combustao Completa:
CH,+20, »(C0,+2H,0

Gases como Oxido de nitrogénio e enxofre,

» Combustéo Incompleta, formac&o de CO: . ]
CH, + / 0, > CO+2H,0 metano, diéxido de carbono e gases do efeito

estufa sdo lancados na atmosfera. Afetando a
+ Combustéo Incompleta, formagao fuligem:

PEE. bl . B BT qualidade de vida da populacdo, animais e
i 4 2 = =@

equilibrio dos ecossistemas.

* J4 imaginou um carro movido a casca de laranja?

w N

Zwh Lironene
CHs

i
=

r

® A casca da laranja possui em sua composi¢do uma mistura de 6leos essenciais e boa parte
desses Oleos sdo constituidos por limoneno, substincia da classe dos hidrocarbonetos
(moléculas constituidas de atomos de carbono e hidrogénio) esse composto € altamente
inflamavel.

* Uma o6tima alternativa a ser estudada, para reduzir o uso dos combustiveis fosseis, pois

reciclar os restos da laranja € tornd-la um combustivel biodegraddvel, menos poluente e de

baixo custo.

Referéncias
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SOUZA; Lais. Minicurso como estratégia propulsora na assimilagio da aprendizagem em contetidos de termogquimica na educaciio bdsica. 2020. 55 f. Trabalho de Conclusio de Curso
(Graduag@o em Quimica) — Universidade Federal de Uberlandia, Uberlandia, 2021.
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Quando cortamos cebola, liberamos diversas substancias,
entre elas algumas enzimas denominadas alinases. Essas
enzimas, reagem com os Oxidos sulfaricos da cebola,
formando os acidos sulfinicos, os quais sdo muito instaveis e
se convertem, rapidamente, no sin-propanetial-s-6xido. O
sin-propanetial-s-6xido é muito volatil, e ao entrar em
contato com as lagrimas dos nossos olhos, produz acido
sulfurico, causando irritacdo. Para diluir este acido formado,
nossas glandulas lacrimais produzem mais lagrimas, dando a
impressdo que estamos chorando.

O
s 0 0
(:) 7/ ‘\(:) 11l | (iii}
oxido sulﬁjrico‘ S N S @ —= < H 2804

> 7N
alinases R O H

acido sulfinico sin-propanetial-s-oxido acido sulfurico

— I

= Nao i
esfrega

naolll

e Lagrimas basais =
e Lagrimas reflexivas T

P

(EBOLA

Truques
para nao

chorar
'

</

Por que choramos ao corta cebola? Manual da Quimica. Disponivel em:
https://www.manualdagquimica.com/guimica-dos-alimentos/por-que-choramos-ao-cortar-cebola.htm

ANTES OF (0 BOLA,
GEIXE-A NO ESFRIANDO RO MAKINO
(M85 SEM (ONGELAR)
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O chd é uma bebida obtida a
partir de plantas MEDICINAIS.

O consumo de chd ocorre por
diversos fatores: calmante,
sensacdo de bem estar e até
tratamento de algumas doencas.

INFUSAO

O,V
DECOCGAO

agua fria agua quente agua quente
sistema aberto sistema fechado

Cha para qué?

Camomila

Maracujd Romd AFINAL,
' DEVO
TOMAR
CHA
o QUENTE

0U
i S © & GELADO?

Apigenina

Vitexina Acido elagico

A quimica dos chas. Braibante, MES; Silva, D; Braibant, HTS: Pazinato, MS. Quimica e Sociedade. 2014.
http://dx.doi.org/10.5935/0104-8899.20140019
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